ZALACZNIK NR 3 DO ZAPYTANIA OFERTOWEGO

FORMULARZ CENQWY
............................................................. s [ [1-
/pieczqtka nagléwkowa Wykonawcey/ fmiejscowose/
Numer sprawy: DPM/46/2017
Lp. Pozycja menu Jednostka Cena jednostkowa
[przedmiot zaméwienia/ [min.] brutto

Przekaski [ 1 porcja / szt. = 1 osoba}

1 Vol —au —vent z feta i szpinakiem 1szt.60g
2 Sery brie i camembert 1szt.60g
3 Tartinka z serem camembert 1szt.60g
4 Tartinka z salami 1szt.60g
5 Tartinka z lososiem wedzonym, serkiem 1szt.60g
smietankowym i koperkiem
6 Tartinka z szynka i papryka 1szt.60g
7 Tartinka z wedzonym tososiem, ricotta, koperkiem,
ogorkiem
Kanapka z pieczywa ciemnego lub jasnego: 1szt.60g
8 maslo, ser z6lty, pomidor, safata 1sz2t.100g
9 masto, szynka, ogorek swieiy 1szt.100g
10 | maslo, pasta rybna, salata, pomidor 1szt. 100 g
11 | maslo, pasta jajeczna 1szt.100g
12 | maslo, tosos wedzony, papryka 1szt.100g
13 | masto, ser camembert lub brie, orzechy 1szt.100g
14 | maslo, pasta pomidorowa 1s5zt.100 g
15 | Tatar z fososia
16 | Deska wedlin (m.in. szynka, poledwica, salami, 1 porcja 200 g
kabanosy
17 | Sledz w $mietanie 1porcjaS0g
18 | Paszteciki z kapusta i pieczarkami 1 porcjaSOg
19 | Rolada serowa z szynkg i papryka 1 porcjaSOg
20 | Sledzie w pomidorach 1 porcjaSOg
21 | Roladki szpinakowe z wedzonym lososiem 1 porcjaS0g
22 | Tymbaliki z kurczaka 1 porcjaS0g
23 | Roladka nalesnikowa z nadzieniem 1porcjaS0g
24 | Jajka z réznymi farszami — trzy rodzaje 1 porcjaS0g
25 | Roladki z szynki z nadzieniem chrzanowym 1 porcja 50 g
26 | Pardwkiz wody 1 porcja 100 g
27 | Jajecznica 1porcja50g
28 | Talerz pieczonych mies {m.in. schab, karkéwka) 1 porcja 200 g
29 | Roladka ze szpinakiem i tososiem 1 porcja 50 g

30 | Sataye z kurczaka

1 porcja 100 g

31 | Sataye ztososia

1 porcja 100 g




32 | Roladka z cukinii i baktazana z pesto, mozzarellg i 1porcjal00g
suszonymi pomidorami
33 [ Quiche z farszem serowo warzywnym 1 porcja 100 g
34 | Pomidorki koktajlowe faszerowane serkiem kozim 1porcjaS0g
Zupy [ 1 porcja = 1 osaba)
35 | Krem pieczarkowy 1 porcja 300 ml
36 | Krem z zielonego groszku 1 porcja 300 ml
37 | Rosot z makaronem 1 porcja 300 m|
38 | Bogracz z karkowki 1 porcja 300 m|
39 | Staropolska zupa gulaszowa na wolowinie z 1 porcja 300 ml
warzywami
40 | Krem z pomidoréw 1 porcja 300 ml
41 | Barszez czerwony z uszkami (kapusta i grzyby) 1 porcja 300 ml
42 | Zurek z jajkiem 1 porcja 300 ml
Dania gtéwne [ 1 porcja = 1 osoba]
43 | Filet z indyka w sosie pieczeniowym lporcjai20g
44 | Schab w sosie mysliwskim 1porcjal?0g
45 | Pier$ z kurczaka w sosie $mietanowym 1porcjal?0g
46 | Schab marynowany w tymianku w ciemnym sosie 1porcjal?0g
47 | Filet z dorsza w sosie koperkowym 1porcjal20g
48 | Devolay z kurczaka 1porcjal7?Og
49 | Poledwiczki wieprzowe w sosie borowikowym 1 porcjal70g
50 | Filet z lososia lporcjal20g
51 | Pierogi wigilijne (kapusta z grzybami) 1 porcja 200 g
52 | Karp smaiony 1 porcja120 g
53 [ Sandacz gotowany w cytrynowym wywarze 1porcjal20g
54 | Ryba po grecku 1porcjal20g
55 | Zrazy wieprzowe faszerowane w sosie 1porcjal70g
pieczeniowym
56 | Pulpeciki sojowe w sosie maslanym 1 porcjal20g
57 | Sznycle sojowe z warzywami, sajgonkami i 1porcjal20g
gotowanymi warzywami
58 | Roladka z indyka nadziewana porami w sosie 1porcjal70g
Smietanowym
59 | Papryka pieczona faszerowana kaszg jaglang i 1porcjal20g
_grillowanymi warzywami
Dodatki do dan gtéwnych [ 1 porcja = 1 osoba]
60 | Ziemniaki gotowane / pieczone 1porcja100g
61 | Ryz 1 porcja 100 g
62 | RyZz warzywami 1 porcja 100 g
63 | Kasza peczak 1porcja80g
64 | Kapusta zasmaiana 1porcjaS50g
65 | Puree z warzyw korzennych 1 porcja100 g
Satatki { 1 porcja = 1 osoba]
66 | Bukiet swieiych warzyw 1porcjal00g
67 | Safatka z turiczykiem 1 porcja 100 g
68 | Buraczki 1porcjal00g
69 | Salatka cezar z kurczakiem 1 porcja100g
70 | Satatka jarzynowa 1porcjal00g
71 | Salatka wiosenna (pomidor, ogérek, rzodkiewka, 1 porcja 100 g




[ szczypiorek, satata, sos Winegret) l

Desery [ 1 porcja = 1 osoba]

72 | Kruche babeczki szarlotkowe lporcja70g
73 | Sernik tradycyjny 1porcja70g
74 | Tartaletka z owocami 1lporcja70g
75 | Kruche ciastka z marmoladg 1 porcja 60 g
76 | Szarlotka 1porcja70g
77 | Piernik 1 porcja80g
78 | Makowiec 1porcja80g
79 | Ciasteczka owsiane 1 porcja 3 szt.
80 | Ciasto czekoladowe 1porcja70g
81 | Ciastka kruche z cukrem 1 porcja 3 szt.
82 | Ciasto biszkopt z owocami 1porcja70g
Owoce [ 1 porcja = 1 osoba)
83 | Ananas 1 porcja 100 g
84 | Mandarynki 1 porcja 100 g
85 | Winogrona 1 porcja 100 g
B6 | Jabtka 1 porgja 100 g
87 | Gruszki 1 porcja 100 g
88 | Banany 1 porcja 100 g
Napoje [ 1 porcja = 1 osoba]
8% | Kawa serwowana z ekspresu 1 porcja 150 ml
90 | Kawa serwowana w podgrzewanym termosie 1 porcja 150 ml
91 | Herbata w formie torebek (czarna, zielona oraz 1 porcja 150 ml
owocowa) z wodq z podgrzewanego termosu
92 | Woda gazowana w butelce 500 ml
93 | Woda niegazowana w butelce 500 ml
94 | Woda niegazowana z cytryng podawana w dzbanku | 1 porcja 150 ml
95 | Sok (jabtkowy, pomarariczowy} podawane w 1 porcja 150 ml
dzbanku
Dodatki do napojow
96 | Smietanka do kawy Brak ograniczen
97 | Mleko w dzbanuszku Brak ograniczen
98 | Cukier bialy w kostkach lub saszetkach Brak ograniczen
99 | Cukier brazowy w kostkach lub saszetkach Brak ograniczeri
100 | Cytryna pokrojona w plasterki Brak ograniczen
Alkohole
101 | Wino pétwytrawne (biate, czerwone, rdzowe) w 1 kieliszek ok
kieliszku poj. 150 ml
102 | Wino pétstodkie (biate, czerwone, rézowe) w 1 kieliszek o poj.
kieliszku 150 mi
Wykorzystanie wyposazenia
103 | Stot koktajlowy 1 szt.
104 | Obrus na st koktajlowy 1 szt.
105 | 5tot okragly na 10 osdb 1 szt.
106 | Obrus na stét okragly na 10 osob 1szt.
107 | Zastawa stolowa — sztucdce, talerze, szklanki, 1 kpl.
filizanki ze spodkami, kubki, bulionéwki, kieliszki,
dzbanki
108 | Serwetki [100 szt. w op.] 1 op.




109 | Dekoracja stotu — zywe kwiaty 1 kompozycja
110 | Obstuga kelnerska (1 kelner) 1 godzina
RAZEM CENA BRUTTO!

! Cena oferty (suma stawek) stuzacg ocenie ofert w kryterium cena nalezy przepisac do pkt li
ppkt 2 FORMULARZA OFERTY.

.........................................................................................................

/pieczatka 1 padpis osoby upowaznionej do reprezentowania Wykonawey/



