
	[image: ]
	
[bookmark: _Hlk525800904]                                               Pomorska Specjalna Strefa Ekonomiczna sp. z o. o.
                                                                 ul. Władysława IV 9, 81-703 Sopot 


                                                         58 740 43 00   sekretariat@strefa.gda.pl




[bookmark: _GoBack]ZAŁĄCZNIK NUMER 2 DO ZAPYTANIA OFERTOWEGO
FORMULARZ OFERTY


........................................................                                    ..................................., dnia ............
/pieczątka nagłówkowa  Wykonawcy/                                             /miejscowość/

OFERTA
na
świadczenie usług cateringowych na potrzeby Pomorskiej Specjalnej Strefy Ekonomicznej 
sp. z o. o. 

numer sprawy: DOP/3/1/2019


I. DANE WYKONAWCY: 
.......................................................................................................................................................
[nazwa /imię i nazwisko Wykonawcy]

.......................................................................................................................................................
[siedziba/miejsce zamieszkania Wykonawcy]

numer telefonu....................................................................numer faksu.....................................

adres e-mail  Wykonawcy do korespondencji z Zamawiającym drogą elektroniczną  ....................................................................................................................................................
REGON:..........................................................NIP.......................................................................
PESEL:..........................................................(dotyczy osób fizycznych)
NUMER RACHUNKU BANKOWEGO: ................................................................................
II. CENA (WARTOŚĆ WYNIKAJĄCA Z FORMULARZA CENOWEGO): 
1. Oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia zgodnie ze stawkami podanymi w wypełnionym formularzu cenowym. 
2. Cena oferty (suma stawek) służąca ocenie ofert w kryterium cena, zgodnie z ostatnim wierszem czwartej kolumny tabeli znajdującej się w formularzu cenowym wynosi:

cena brutto*: …………………………………………….……………………………………………....................... (słownie: ................................................................................................................................................) złotych. 
Cena musi obejmować:
1. wartość przedmiotu zamówienia realizowanego w trzech lokalizacjach – siedziba PSSE w Sopocie, GPNT w Gdańsku, Bałtycki Port Nowych Technologii w Gdyni,
2. podatek VAT.

III. OKRES WYKONANIA
Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia w terminie: do 31.12.2019 r.


IV. OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE OBOWIĄZKU PODATKOWEGO*: 
- wybór oferty złożonej przez Wykonawcę w niniejszym postępowaniu nie będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami ustawy  o podatku od towarów i usług
                                .......................................................................................................................   
                                /pieczątka i podpis osoby upoważnionej do reprezentowania Wykonawcy/
- wybór oferty złożonej przez Wykonawcę w niniejszym postępowania będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami ustawy o podatku od towarów i usług

- nazwa (rodzaj towaru/usługi), których prowadzić do jego powstania
………………………………………………………………….
(wskazać) 

- wartość (towaru/usługi wskazanych wyżej) bez kwoty podatku ( w PLN) 
………………………………………………………………….
(podać) 
              ........................................................................................................................    
                                     /pieczątka i podpis osoby upoważnionej do reprezentowania Wykonawcy/
V. OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE PODWYKONAWCÓW*: 
Zamówienie wykonamy samodzielnie*/przy pomocy podwykonawców*, którym zamierzamy powierzyć wykonanie następującej części zamówienia:
	Lp.
	Nazwa części zamówienia powierzona wykonaniu przez podwykonawców
	Nazwy podwykonawców (jeśli są znani)

	1
	…
	…

	…
	…
	…



VI. OŚWIADCZENIA: 
Oświadczam, że:
· zapoznałem się z zapytaniem ofertowym – numer sprawy: DOP/3/1/2019 (w tym - opisem przedmiotu zamówienia) i nie wnoszę do niego zastrzeżeń; 
· jestem związany ofertą przez okres 60 (słownie: sześćdziesięciu) dni od upływu terminu składania ofert;
· zobowiązuję się do zawarcia umowy zgodnej ze wzorem umowy stanowiącym załącznik numer 1 
do zapytania ofertowego, w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego.

VII. DANE OSOBY UPOWAŻNIONEJ DO KONTAKTU Z ZAMAWIAJĄCYM (kontakt, przekazywanie wzajemnych uwag wynikających z realizacji ewentualnej umowy oraz nadzór nad realizacją ewentualnej umowy): 
imię i nazwisko ...........................................................................................................................
stanowisko służbowe ..................................................................................................................
numer telefonu ............................................................................................................................
numer faksu ................................................................................................................................
dni i godziny pracy ......................................................................................................................
adres e-mail ................................................................................................................................



...........................................................................................................................    
                                                          /pieczątka i podpis osoby upoważnionej do reprezentowania Wykonawcy/

ZAŁĄCZNIK NUMER 3 DO ZAPYTANIA OFERTOWEGO
FORMULARZ CENOWY


...............................................................                                    ........................................., dnia
 /pieczątka nagłówkowa  Wykonawcy/                                               / miejscowość/

Numer sprawy: DOP/3/1/2019
	
Lp.
	
Pozycja menu
/przedmiot zamówienia/

	
Jednostka [min.]

	
Cena jednostkowa brutto

	Przekąski [ 1 porcja / szt. = 1 osoba]

	1
	Vol – au – vent z fetą i szpinakiem 
	1 szt. 60 g
	

	2
	Sery brie i camembert
	1 szt. 60 g
	

	3
	Tartinka z serem camembert
	1 szt. 60 g
	

	4
	Tartinka z salami 
	1 szt. 60 g
	

	5
	Tartinka z łososiem wędzonym, serkiem śmietankowym i koperkiem
	1 szt. 60 g
	

	6
	Tartinka z szynką i papryką 
	1 szt. 60 g
	

	7 
	Tartinka z wędzonym łososiem, ricottą, koperkiem, ogórkiem 
	1 szt. 70 g
	

	8
	Kanapka z pieczywa ciemnego lub jasnego: 
	1 szt. 60 g
	

	9
	masło, ser żółty, pomidor, sałata
	1 szt. 100 g
	

	10
	masło, szynka, ogórek świeży
	1 szt. 100 g
	

	11
	masło, pasta rybna, sałata, pomidor
	1 szt. 100 g
	

	12
	masło, pasta jajeczna
	1 szt. 100 g
	

	13
	masło, łosoś wędzony, papryka
	1 szt. 100 g
	

	14
	masło, ser camembert lub brie, orzechy 
	1 szt. 100 g
	

	15
	masło, pasta pomidorowa 
	1 szt. 100 g
	

	16
	Tatar z łososia
	1 porcja 50 g
	

	17
	Deska wędlin (m.in. szynka, polędwica, salami, kabanosy
	1 porcja 200 g
	

	18
	Śledź w śmietanie 
	1 porcja 50 g
	

	19
	Paszteciki z kapustą i pieczarkami 
	1 porcja 50 g
	

	20
	Rolada serowa z szynką i papryką 
	1 porcja 50 g
	

	21
	Śledzie w pomidorach 
	1 porcja 50 g
	

	22
	Roladki szpinakowe z wędzonym łososiem 
	1 porcja 50 g
	

	23
	Tymbaliki z kurczaka 
	1 porcja 50 g
	

	24
	Roladka naleśnikowa z nadzieniem 
	1 porcja 50 g
	

	25
	Jajka z różnymi farszami – trzy rodzaje 
	1 porcja 50 g
	

	26
	Roladki z szynki z nadzieniem chrzanowym 
	1 porcja 50 g
	

	27
	Parówki z wody 
	1 porcja 100 g
	

	28
	Jajecznica
	1 porcja 50 g
	

	29
	Talerz pieczonych mięs (m.in. schab, karkówka) 
	1 porcja 200 g
	

	30
	Roladka ze szpinakiem i łososiem 
	1 porcja 50 g
	

	31
	Sataye z kurczaka 
	1 porcja 100 g
	

	32
	Sataye z łososia
	1 porcja 100 g
	

	33
	Roladka z cukinii i bakłażana z pesto, mozzarellą i suszonymi pomidorami 
	1 porcja 100 g
	

	34
	Quiche z farszem serowo warzywnym 
	1 porcja 100 g
	

	35
	Pomidorki koktajlowe faszerowane serkiem kozim 
	1 porcja 50 g
	

	Zupy [ 1 porcja = 1 osoba]

	36
	Krem pieczarkowy 
	1 porcja 300 ml
	

	37
	Krem z zielonego groszku 
	1 porcja 300 ml
	

	38
	Rosół z makaronem 
	1 porcja 300 ml
	

	39
	Bogracz z karkówki 
	1 porcja 300 ml
	

	40
	Staropolska zupa gulaszowa na wołowinie z warzywami 
	1 porcja 300 ml
	

	41
	Krem z pomidorów 
	1 porcja 300 ml
	

	42
	Barszcz czerwony z uszkami (kapusta i grzyby)
	1 porcja 300 ml
	

	43
	Żurek z jajkiem 
	1 porcja 300 ml
	

	Dania główne  [ 1 porcja = 1 osoba]

	44
	Filet z indyka w sosie pieczeniowym 
	1 porcja 120 g
	

	45
	Schab w sosie myśliwskim 
	1 porcja 170 g
	

	46
	Pierś z kurczaka w sosie śmietanowym 
	1 porcja 170 g
	

	47
	Schab marynowany w tymianku w ciemnym sosie
	1 porcja 170 g
	

	48
	Filet z dorsza w sosie koperkowym 
	1 porcja 120 g
	

	49
	Devolay z kurczaka 
	1 porcja 170 g
	

	50
	Polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym 
	1 porcja 170 g
	

	51
	Filet w łososia 
	1 porcja 120 g
	

	52
	Pierogi wigilijne (kapusta z grzybami) 
	1 porcja 200 g
	

	53
	Karp smażony 
	1 porcja 120 g
	

	54
	Sandacz gotowany w cytrynowym wywarze
	1 porcja 120 g
	

	55
	Ryba po grecku 
	1 porcja 120 g
	

	56
	Zrazy wieprzowe faszerowane w sosie pieczeniowym 
	1 porcja 170 g
	

	57
	Pulpeciki sojowe w sosie maślanym 
	1 porcja 120 g
	

	58
	Sznycle sojowe z warzywami, sajgonkami i gotowanymi warzywami 
	1 porcja 120 g
	

	59
	Roladka z indyka nadziewana porami w sosie śmietanowym 
	1 porcja 170 g
	

	60
	Papryka pieczona faszerowana kaszą jaglaną i grillowanymi warzywami 
	1 porcja 120 g
	

	Dodatki do dań głównych [ 1 porcja = 1 osoba]

	61
	Ziemniaki gotowane / pieczone
	1 porcja 100 g
	

	62
	Ryż 
	1 porcja 100 g
	

	63
	Ryż z warzywami 
	1 porcja 100 g
	

	64
	Kasza pęczak 
	1 porcja 80 g
	

	65
	Kapusta zasmażana 
	1 porcja 50 g
	

	66
	Puree z warzyw korzennych 
	1 porcja 100 g
	

	Sałatki [ 1 porcja = 1 osoba]

	67
	Bukiet świeżych warzyw
	1 porcja 100 g
	

	68
	Sałatka z tuńczykiem 
	1 porcja 100 g
	

	69
	Buraczki 
	1 porcja 100 g
	

	70
	Sałatka cezar z kurczakiem 
	1 porcja 100 g
	

	71
	Sałatka jarzynowa
	1 porcja 100 g
	

	72
	Sałatka wiosenna (pomidor, ogórek, rzodkiewka, szczypiorek, sałata, sos Winegret)
	1 porcja 100 g
	

	Desery [ 1 porcja = 1 osoba]

	73
	Kruche babeczki szarlotkowe 
	1 porcja 70 g
	

	74
	Sernik tradycyjny
	1 porcja 70 g
	

	75
	Tartaletka z owocami 
	1 porcja 70 g
	

	76
	Kruche ciastka z marmoladą
	1 porcja 60 g
	

	77
	Szarlotka
	1 porcja 70 g
	

	78
	Piernik 
	1 porcja 80 g
	

	79
	Makowiec
	1 porcja 80 g
	

	80
	Ciasteczka owsiane 
	1 porcja 3 szt.
	

	81
	Ciasto czekoladowe 
	1 porcja 70 g
	

	82
	Ciastka kruche z cukrem 
	1 porcja 3 szt.
	

	83
	Ciasto biszkopt z owocami 
	1 porcja 70 g
	

	Owoce [ 1 porcja = 1 osoba]

	84
	Ananas
	1 porcja 100 g
	

	85
	Mandarynki
	1 porcja 100 g
	

	86
	Winogrona
	1 porcja 100 g
	

	87
	Jabłka
	1 porcja 100 g
	

	88
	Gruszki 
	1 porcja 100 g
	

	89
	Banany 
	1 porcja 100 g
	

	Napoje [ 1 porcja = 1 osoba]

	90
	Kawa serwowana z ekspresu 
	1 porcja 150 ml
	

	91
	Kawa serwowana w podgrzewanym termosie 
	1 porcja 150 ml
	

	92
	Herbata w formie torebek (czarna, zielona oraz owocowa) z wodą z podgrzewanego termosu 
	1 porcja 150 ml
	

	93
	Woda gazowana w butelce
	500 ml
	

	94
	Woda niegazowana  w butelce
	500 ml
	

	95
	Woda niegazowana z cytryną podawana w dzbanku
	1 porcja 150 ml
	

	96
	Sok (jabłkowy, pomarańczowy) podawane w dzbanku 
	1 porcja 150 ml
	

	Dodatki do napojów

	97
	Śmietanka do kawy 
	Brak ograniczeń 
	

	98
	Mleko w dzbanuszku 
	Brak ograniczeń 
	

	99
	Cukier biały w kostkach lub saszetkach 
	Brak ograniczeń
	

	100
	Cukier brązowy w kostkach lub saszetkach 
	Brak ograniczeń 
	

	101
	Cytryna pokrojona w plasterki 
	Brak ograniczeń 
	

	Alkohole

	102
	Wino półwytrawne (białe, czerwone, różowe)  w kieliszku 
	1 kieliszek ok poj.  150 ml 
	

	103
	Wino półsłodkie (białe, czerwone, różowe)  w kieliszku
	1 kieliszek o poj. 150 ml 
	

	Wyposażenie

	104
	Stół koktajlowy
	1 szt. 
	

	105
	Obrus na stół koktajlowy
	1 szt. 
	

	106
	Stół okrągły na 10 osób 
	1 szt. 
	

	107
	Obrus na stół okrągły na 10 osób 
	1 szt. 
	

	108
	Zastawa stołowa – sztućce, talerze, szklanki, filiżanki ze spodkami, kubki, bulionówki,  kieliszki, dzbanki
	1 kpl. 
	

	109
	Serwetki [100 szt. w op.]
	1 op. 
	

	110
	Dekoracja stołu – żywe kwiaty 
	1 kompozycja
	

	111
	Obsługa kelnerska (1 kelner) 
	1 godzina
	

	RAZEM CENA BRUTTO1 
	



1 Cena oferty (suma stawek) służącą ocenie ofert w kryterium cena należy przepisać do pkt II ppkt 2 FORMULARZA OFERTY.

……………………………………………………………………………………………
                                                                                                       /pieczątka i podpis osoby upoważnionej do reprezentowania Wykonawcy/












ZAŁĄCZNIK NUMER 4 DO ZAPYTANIA OFERTOWEGO 
- OŚWIADCZENIE RODO
NUMER SPRAWY: DOP/3/1/2019

Wykonawca oświadcza, że składając ofertę, wyraża jednocześnie zgodę na przetwarzanie przez Zamawiającego, uczestników postępowania oraz inne uprawnione osoby, danych osobowych zawartych
w ofercie oraz w załącznikach do niej.
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), zwanego dalej „RODO”, Zamawiający informuje, że dane osobowe, przetwarzane są w celu wypełnienia prawnie usprawiedliwionego celu, jakim jest:
a) przeprowadzenie postępowania,
b) zawarcie i realizacja umowy lub zlecenia,
c) dokonanie rozliczenia i płatności związanych z realizacją umowy lub zlecenia,
d) przeprowadzenie ewentualnych postępowań kontrolnych i/lub audytu przez komórki Zamawiającego lub inne podmiotu uprawnione,
e) ewentualne udostępnienie dokumentacji postępowania i zawartej umowy lub zlecenia, jako informacji publicznej.

Zamawiający informuje, że:
a) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest:
Pomorska Specjalna Strefa Ekonomiczną sp. z o.o. z siedzibą w Sopocie (81-703), przy
ul. Władysława IV 9, wpisaną do rejestru przedsiębiorców przez Sąd Rejonowy Gdańsk-Północ
w Gdańsku, VIII Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod nr KRS 0000033744, NIP 5880019192, REGON 190315182, kapitał zakładowy 376.603.000,00 zł w całości wpłacony.
b) Wszelką korespondencję dotyczącą przetwarzania danych osobowych prosimy kierować do Inspektora ochrony danych w PSSE na adres e-mail: RODO@strefa.gda.pl;
c) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z przedmiotowym postępowaniem;
d) odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o obowiązujące w tej materii przepisy;
e) Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy lub zlecenia przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy lub zlecenia;
f) w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany;
g) posiada Pani/Pan prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących, prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych, prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych,  prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
h) nie przysługuje Pani/Panu, w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych; prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO; na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych.


Ponadto oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zlecenia/zamówienia w niniejszym postępowaniu.



...........................................................................................................................    
                                                         /pieczątka i podpis osoby upoważnionej do reprezentowania Wykonawcy/
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